Saint Joseph blanc « Cler de Lune 2019 »

Le vigneron : Famille Grangier

Production annuelle moyenne : 2500 btles

Degré Alcoolique : 14%/vol

Disponible en : 75cl

Cépage(s) : Roussane 100%.

Type de Sol : Sol filtrants, caillouteux et peu profond.
Roche mere granitique.

v Rendement : 40 hl/ha

v Age des vignes : 10 ans
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v" Vendanges : manuelles

Vinification:

Le raisin aprés avoir été récolté manuellement est égrappé et pressé. Débourbage,
fermentation en cuve inox thermoréguler. Mis en fit en fin de fermentation
alcoolique avec le contréle des températures et fermentation malolactique en
barrique .

Elevage: L ~
Elevé en flt de chéne durant 6 mois, filtration légére avant mise en bouteille. 5’““7‘9
«Vin blanc sec trés aromatique, avec une couleur jaune brillante, des aromes de
fleurs blanches, d'agrumes. Vin avec beaucoup de fraicheur en bouche.» B oscen
B
Tenue et conservation B e

Il peut étre bu dans sa jeunesse et peut vieillir durant cing ans. —

Gastronomie - Accords culinaires :
““M——-‘__-\'

Servir a12-14 C 50w Ao
Il accompagne les poissons, les fruits de mers, coquillage ou en apéritif. E; il 4 e
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CLER DE LUNE

Le MOT DU VIGNERON :
« un vin gras avec une belle
minéralité »
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